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Fecha de Visita Hora lnic¡o

rc
Ll

0?- 0l¿ rlcrlu Qr,z.

Nombre Respgnsable del Servicio:

Fecha ln¡c¡o Operación:

1. ldentif¡cación

NoConvenio/V¡gencia: t'Z(ll'ZC¡-¡{ NombreAsociado:

NombreComedorComunitar¡o: tZ.2t"l Ll- f C.f lt'

E l, rrr'lr^ 7u rrÁ €- .

Fechá Final Operación: ü.a J C-i |'7 U ¿S

Bario: fiflr'1,i, 9{r?
Cul.' J1_llf¿]_Li_Z_ correo Etectrónico;Tel:

Z §tirlder-} flr rlv Dirección: ,f A 8,7, C .< É
2, Ubicación

Localidad:

3ü() No Personas Beneficiarias en Atención: zql
Total As¡stencia del DÍa: Tota¡ Histórico de Asistencia:zrlSBene{iclarios Autorizados por Plan de Compras; .', :._ i 

'

3- Cobertura

Cobertura Diaria Contratada:

Área de recibo dé álimentos cumple con las
condiciones higiénicosanitarias establecidas por la
normat¡vidad sanitaria vigente, pem¡tlendo real¡zar
las actividades de ver¡ficación de cantidad, cal¡dad
e ¡nocuidad de los alimentos que se recitlen,
a¡slada de cualquier r¡esgo de contamjnación fís¡ca,
química ylo biológica.

ll
I lO*" de almaceramiearo de atimentos cu-ple con
I lias condicrones h,gierico-santtanas establecrdas

I Z loor ta normariv'dad sanitar,a vigente garantizando

I lla lerperalLra. hLmedad y circulación oel arre que

I I se requie'e pa.a cada alimento.l
E

NC NA Émü

Área de prepamción de alimÉntos cumple mn las
mndiciones h¡gién¡c&sanilarias establecidas por Ia
normat¡v¡dad sanitar¡a vigente y se encuentra
disiribuida física o espaciál en cuatro (4) zonas
básicas (cal¡ente, tría, pre.alistamiento e
h¡giéniáción), debidamente señalizadas.
La zona de hig¡enización cuenta con lavamanos
con gr¡fo de acc¡onamiento no manuai dotado mn
d¡spensador de jabóñ, toallas desechables o
equipos aulomátims para el secado de manos en
buen estado, debidámente seña,izado y ub¡cado en
las áreas de elaborac¡ón o próximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.

l
I l^*, o¿ra ta dist.¡bución de alimentos permalece

I len óotimas condiciones de limpieza y o,den: cuenla
[ 4 lcon los elenentos necesdros, en condicones

I In.Siuri,rt. oue rac_liren la disfibucón de los

I Ir''"",". 

á ros Denerrcraflos

lt

CNCNAtrFT rüü

Área de consumo de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-san¡tarias y cuenta con
iluminaclón y ventilación natural o artlfic¡al
sufici-onte

Esta área está dotada de mésas y sillas de máterial
que faciliten Ia limpiea, desinfección y la
comod¡dad de los beneficiarios; disponiendo de las
s¡llas (puestos) de acuerdo con Ia cantidad de
benefic¡arios asignados para el consumo de
alimentos por turno.

Área de instalaciones sanitar¡as cumple con las

normatividad san¡taria vigente y cuenta con
ser,/icio sanitario en cantidad suficiente para usc
público, con batería sanitaria en buen estado de

los siguientes elementos de aseo: caneca con lapa
accionamiento de pedal con bolsa permanente,

dlspensador con jabón Iiquido, papel higiénico y

elementos para el secado de manos (toallas de
papei o secador de manos eléctrico) y en las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

NC NA

ry
higiénico-sanitarias establecidas por la

(lavamanos e inodoros) y dotado de

c

LLI

NC NA

Area de alistamiento de personal está separada de
los seru¡cios sanitarios (inodoro o cisternas), áreas
de almaceram¡ento y preparación de alimefltos, y
cuenta mn cas¡lleros o lockers en buen estado para
la ubicación de los elementos personales y ropa de
diario. AsÍ mismo, se encuentra en adscuadas
condiciones de limp¡ez y desinfección.

Área de higienización para e,ementos de aseo
cumple con las condiciones hig¡én¡co sanitarias
establecjdaS por Ia normatividad sanitaria v¡gente y

es un espacio exc¡usivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminación diferente al área
de recibo, almacenamiento. preparación, serv¡do )
distribución de los alimentos.

CNCNAErn ,ir üü

Hora Finalización

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vel de Cumplimiento
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Nivel de Cumpl¡m¡ento

I

Área de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en material hig¡énico sanitario, hermético (no es permitido tanque de
asbesto o cemento), con capacidad sufic¡ente mínima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienización con tiempo de expedic¡ón
no mayor a 6 meses (conforme lo señalado en el Decreto 1575 de 2007 y Reso¡uc¡ón 2115 de zAOn. emitido por una empresa vlgrlada
por la Secretaría Distrita¡ de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de la empresa, flcha técnica de los productos uti¡izados y
descr¡pción del proceso real¡zado.

Fecha LavadoTanque: oia Z-ci vu. C: I nno Z-LE¡ Mater.ar. g)Á.[ r co
l¿>
mtüCapacidadTotal: I000 L Empresa:

Fecha concepto: oia (1 3 rr¡es (,J.5 nno '7 C /tConcepto Sanitario: Iot¡v (úb¡ r
)c iuYx

NC NA

E

Nivel de Nivel de Cumplimiento

l0

como jabones, detergentes, desinfectantes,

lugar alejado del área de preparación
macenamiento de a¡imentos para evitar e¡

C
r<-ñt\t
7= ü ü

para almacenamiento de productos qu

organizado y señalizado, ubjcado

coniaminación quím¡ca,

etc., está debidamente
1 1

Área de almacenamiento de combustibles cl¡mp¡e
con las características establec¡das en el anexo
técnico para el uso de gas cLP (gas
propano).(Caso que se requiera)

NA

lYlLl-lr

cNc

Nivel de Cumplimiento Variable N¡vel de Cumplim¡ento

Aplica el procedim¡ento "Planificación Alimenlaria y
su ¡mplementación en los seruicios sociales de la
SDIS', teniendo en cuenla los documentos y
fotmatos asociados a este.

úNü lmp¡ementa el ciclo de menús, minuta patrón y

anális¡s del aporte nutriciona¡ para los distintos
grupos de edad determinados por la
SDlS.cumpliendo con lo descrito para intercambios
de alimentos y suministrando las racicnes a la
población beneficiaria, acorde con las condiclones
establecidas en el anexo técnico.

'ii 
ü

C

Real¡za una encuesta de opinión con los
benefic;ar¡os del Comedor Comunitaiio mayores de
18 años, dentro de los primeros treinta (30) días
caiendario contados a partir de la fecha de inicio del
convenio. con el fin de establecer ia necesidad de
suministrar una preparac¡ón vegetariana de manera
m ensua!.

En caso de ser aceptada, suministra el nrenú a los
beneficiarios una vez al mes previa autorzación de
la Subdirección de Nutrició¡,

trüü Mantiene disponible en un lugar visible
Comedor Comunitario, las minutas patrón, el
de menús y los documentos de análisis de
nutrcional a las personas manipulacloras

asl como el cic[o de menús y el
del dia para visualización de los beneficiarios.

ü
C

l='i-l ü

Nivel de Cumpl¡mienlo

Peso Neto

Menú lngredientes Requerido (kg) Utiliádo
(kq)

Sopa o
cazuela

Ce¡eal ¿- \J 7A

Verdura o
ensalada

'¡t I<,Lt \ ZZ,S

Peso Neto

Menú lngrgdi6ntes Requerido (kg) Utilizado
ikq)

Proteína

Tubérculo
o plálano

Bebida de
ftuta

Fre=lc¡ 71. L ??
ftrztl n,r. .t,g l.§l

Postré PGr¡u¡, i0, e )¿-
Ct.'.,,., re. q ll,5

Utiliza la totalidad de ingred¡entes iistados en el "Análisis del Aporte Nutrrcional" en las cantidades establecidas para cada preparac¡ón y
de acuerdo con los criterios técnicos establecidos en ei ciclo de menús. rirüü

47"f5

Variable

Variable Variable

ffi

Var¡able

1i fi

1r II

Variable
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I
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al ta¡ento humano del

y su imp¡ementación en los
de la SDlS" con sus documentos
asociados, manejo de minuta patrón

menús, análisis nutrcionales,
utensilios y porciones seruidas, recepción

y conocimiento de los criterios
aceptación y rechazo: en los tiempos

cotr los soporles establecidos en el anexo técnico.

I ,u" JZ nnolltll

o¡a I C]- ues l.l Año Z[:?k

o¡aLZ n¡es {.ii Año ?(r¿.< t- it-tt

Fecha Recepción-Criterios:

p¡a I (f ves i7 Año ZL:Z4

Fecha Proced¡m¡ento:

Fecha: Estandar¡zación:

Cualificac¡ón:

en el procedimiento müü

r{i¡u.[ o ]
k toltTÚ75
(?-x ) Ofrece menús especiales en las fechas de

y fin de año conforme os crterios establecidos
Ia Subdireccíón de Nutiiciór.

CNCNA

Mi]T

Profesional en Nutrición y Dietética participa en
actividades de fortalecimiento técflico en toma

antropométricas, sensibilizac¡ón
vigilancia nutricional y las demás programadas
la Subdirección de Nutrición.

Fecha Fortalecimiento
antropométr¡¿as:

o¡aZl v"" f: ano ¿0iul

Fecha Sens¡bil¡zac¡ón Vigilancia Nutr¡cional:

¡(]
Dia i.l. ves Cl eno )r 7g

Fecha Jornada Estado Nutr¡c¡onal:

o¡a C\ ¡¡es ll nno 7r- lt1

Socialización Clas¡f¡cación Nutric¡onal:

Dia ,.] ve. f ' Ario -(.,ZLI

Toma

ü
NCC

trvtit

en Nutrición y Dietética rcaliza la
datos antropométricos disponiendo de

(balanza digita¡ y tallímetro), en
Seialadas e. el aTexo técniro y

son registradas en el formeto
el s slema de información misional

formato "Toma y registro de
firmados en orig nal (no

la firma digítal ni se¡¡os) y reposan en
¡os archivos del Comedor Comunitario.

Toma de datos antropométr¡cos:

ZZ ¡¡es ül n¡o }ü'Zf
f"r¡t'rc/'ZÉ* ,\-iUt rt5, 5

fu¡ q),

NACNC
f\-7
Wrr

en Nutrición y Dietética regiska
el reporte de digitación de

lo establecido en el anexo técnico.
en el sistema SIREIE de

m ü ü en Nutrición y Dietética
y abordaje a los casos identificados

atendiendo Ia linea técnica de
de Nutrición.

ñüü
13l Ll l"¿Ü?L+

:a¿ túnrii, rúLl(]" t1e\

Variable N¡vel de Cumplimiento Variables Nivel de Cumplimiento

1;

N Variable N¡vel de Cumpl¡miento Variable Nivel de Cumpl¡m¡ento
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Nivél de Cumplim¡ento N¡vel de CumplimientoVariable Var¡able

Profesional en Nutrición y Dietética define e
implementa el Plan de promoción de práct¡cas
saludables de alimentación, nutrición y activldad
lís¡ca en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

oia l 1 Ives Cj n¡o

o:a i-7 Mes (l l, ano '? L. ? 52<l at ?t )<

r-úb

Fecha Activ¡dad

6 Ptr4u)

ü
Actividad U

Llt,r

Ut

Activ¡dad

Fecha Aprobación

r-Ic..',
relb 6gi'r¡g,ú,

Y1 lrrur¡.t!.iecrla

c?^tq)
.-p¡0o krx:{fclÚf ft1

*) ^ C g-iDJ*r

c NC NA

I\¡ T*1Lllj L_-r

ü

Registra y presenta el reporte de d gitación en el
sistema SlRtsE. de los procesos de pronroción de
prácticas saludables de alimentación. nutrcón y

actividad lisica, conforme lo señalado en el anexo
técnico.

pc rl ,tr p0Dla->

x ü ü

25

IÉ rvr"" t7 ano7L?Ll

c

Act¡vidad:

F ü ü
Entrega informe cua{ltatlvo de la inl

correspondiente al finalizil el conven o.

Sanitar¡o

Salubridad

Nivel de Cumplimiento

en Nutrición y D;etética implementa

Educación y Comunicación lEC "Valoro y cuido üF
del Plaf de promoción de práctcas saludables
alimentación, nulrición y actividad fisica en

bimestra¡ la Estrategia de lnformaclón

alimenlos: Prácticas clave para
de desperd¡c¡os de alimentos en

Cuenta con el acia de inspección sanitar;a con enfoque de riesgo para establecimientos de preparación de al mentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorab¡e o favorable con requerimientos con fecha de expediclón inferior a un
(1 )año. Cumple con las exigencias dejadas por la autorídad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un i1 ) año el
ASOCIADO realiza ios trámites correspondienles a la inscripción y solicitud de la visita de inspecctóc. vqilancia y controi frente a la
autor¡dad sanitaria competente

Fecha: Dra l (, rr¡"r, L i- Ano: f l: /¿a

S\'v

Concepto:

Hosp¡tal/Subred:

Porcentaje de Cumpl¡miento: ! ] ,5 -rl

N.Acta: né,()2C i3,'3 7q g
Occrdrn ir-

E ü ü

No Variable Nivel de Cumpljmiento Var¡able N¡vel de Cumpl¡miento

28

Da cumplimiento con lo estab¡ecido en la
Resoluc¡ón 5'109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementarias, así como los
lineamientos tácnicos estabfecidos por el Minister¡o
de Sa¡ud y Protección Social, el lNVlN,4A en rotulado
de alimentos. Para el caso de produótos cárnicos
cumple rotu¡ado de acuerdo con el Decrelo 1 S00 de
2007.

CNCNAryxr
29

Elabora e implementa un plan de compras de
alimentos de acuerdo con los formatos'Plan de
compras conso¡idádo mensual asoc¡adcs y "Pian
de Compras semanal asociados" pubiica.jos en el
SG de Ia SDIS de acuerdo con ei cicio de menús y

análisis nutricional con su respectivo cronograma.

Se adquiere cárnicos, abarrotes, tubérculos, frutas
y verduras para las preparacioñes garantizando su
dlsponibilidád paÍa mín¡mc dos (2) días de
operación y de acuerdo a las condiciones
establecidas en el anexo técnlco.

c Fü

orr

Variable

;ñ§#$r!
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Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) año
los proveedores directos de pollo. pescado. cárn¡cos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adictonalmente, para pollo y carne
autorizac¡ón sanitaria de acuerdo con ei Decreto 'l 500 de 2007 y para lácteos y der¡vados registro sanitario de acuerdo con la
719 de 2O15. Si cuenta con conceplos sanitarios superiores a un (1 ) año, el A§OCIADO solicita al proveedor o proveedores los
correspondientes a la inscripción y solicitud de la visita de inspecclón, vigilancia y control frente a la aLltoridad sanitaria competente.
dejando evidencia de la gestión real¡zada

Al¡ménto Fecha coneplo
Sanilario

Concepto
Fecha Autorización Sanitaria

/Reg¡stro-Permiso o
Not¡f¡cac¡ón sanllaria

Pollo frrrls'lrf\ ILtr)q. ¡'?o'7u F- t.rrrr, Lrl - 'a.\ t nc )rtt?h
Carne 'Ilrrr; ¡r r r" I i, t {,q t 7¡t'vJ €c't¡v rc i' L¿ Eo laF, i'tr:2.u
Leche

{ }. i\r, {Jr rrr, Z\l *t l?{))Li Éouur., I i P
Queso n,,Hfi*[th s l? lnql'rc.aul Fawr..,F-.\e \otD0 /zoz7
Yogurt _ 1..{¿ vLr1,

.-r I 
^{.i 

rf,^/ | ¿. trt9 ivnLL :f--'s-r..l' I €
Helado fi}trr¡¡ ,) r> z l\ thLt t?t{7lt Fr. rrrrrc-ble

Crema de
leche H¡iürr¡ 1.1 l¡c} rxrzt. fn.,t,ro hlr

Ml,14r(} l?fnq t>n)Lt f.r<r¡.r i, l+
Atún ft 0r{ rt: l? /0) rxrq frrr¡vrr bf¿

Pulpas tel'Ev\pr-§ 73tDb ¡ztj?j-/ -t-arrrrcl-\c

C

E
I

ü ü

Variable

con io establecido en la Resolución 2674 de 2013. capitulo Vll, ariiculo 29 y demás normas vigentes relacionadas con
de al¡mentos y cuenta con las actas de inspección. vigi{ancia y contíol de los vehículós con concepto favorable y fecha
inferior a un (1 ) año. Los conceptos sanitar¡os de los vehículos transportadores son acordes a Ia naturaleza de los alimentos
y real¡za seguimiento a las condiciones de transporle mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

Alimento Proveedor PIaca Vehícu¡o Fecha Concepto Sanitario Conceplo

Pollo {rlrt,nrfr ÁPtl ir)Y r* r) b i'z,'211 Ti r..¡r, rrrl- lr-
Carne lriunr tr (Pr.l l§Y O? rto lzhzvl +rl\Irt C.l\l P
Leche

,

Url)r, f&rr-fi (-iu rtoa ¡,ur .31 16gr?ó7u Frr tr¡¡rc h ir
Queso

F.'1 ¡;u r{* Lil {"{ D ?6 rJ 2 t oi lz¡ltt tA\i f,r{'. l--,lF
Yogurt

i,qr¡uvt, ctrll0 ?¿4 Z t í)* l?a7§ Fctr*r'L l.
Helado l'tüuru r»rl() f f 1,, 3l ¡oB lztrX Fnv.rr,I', h

Crema de
leclre ,ü olr(D (r-)t-tD =l I t-l ;>t iüz ¡zu7Lt

rl
J d(fD{ l,¡r ¡P

Huevos M-¿ur.D ulPf¡, okk lxio? i702q 'f.r orrrc A l.
Atún ¡"¿6ut.{D l¡'a r¿ OKY tL[o\ ttau 'Fi r.¡r.r- !,i+

Pulpas 'Ir'e.ti cr,lr.¿\ MM" t-)) ó+ laalzultt -f-rívi¡r+bb"

ry ü ü

lo establecido en el "lnskuctivo Recibo o Recepción de Alimentos y "Control de entrada y salida de alimentos" publicado
SG de Ia página web de Ia SDIS, iunto con los fomatos asociados.

C NC NA

I\I TI+¡
i

Variable Nivel de Cumpl¡mienlo

3(

¡

i

N¡vel de Cumpl¡miento

Proveedor

I

I
I

!

I
I

Variable N¡vel de Cumplimiénto
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Variable Var¡able de

Los al¡mentos que requieren cadena de frío son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigemción entte 2 a 4 +l-2 "C o congelación tSoC
o menor) y se registra diariamente las lecturas de
temperatura en ,os fomatos "Control de
temperatura de equipos de refrigeración" y "Cofltrol
de temperatura de equipos de mngelac¡ón.

Los al¡mentos no perecederos empacados
individuaimer¡ie. como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útíl se
almacenan a temperatura ambiente, sin contacto
directo de la !uz solar. sin presencia de humedad y
se ubican en estanterÍas de manera ürganizada.

C

LAI

NC NA Los alimentos se rotulán con: Nombre del allmento,
fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de
vencÍmiento para productos empacados, número de
lote cuando aplique. Para almacenamiento de
allmentos en refrigeradores y congeladores, se
evita Ia coniaminación crLzada y son empacados
en recipientes herméticos o bolsas de polietileno
tGnsparentes evitando goteos y fugas.

Los huevos son almacenados a lemperatura
ambiente (no s¡Jperior a 25 'C), en un recipiente
plásti@ higienizado, rotulado con la fecha de
vencimiento tomada del empaque or¡ginal

ñüü

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo día. se realiza en
recipientes de material h¡giénico sanitario, cerrados
o herméticos y separados de los al¡mentos crL¡dos,
sin ningún tipo de contacto y en diferentes
compartinrenlos.

E ü ü
36

Los alimentos como frutas, verduras y hortalizas,
que por su naturaleza no es necesarjo mantenerlos
en refrlgeración, se almacena en canastil¡as
plásticás en buen estado. a temperatura ambiente y
separados de acuerdo con su naturaleza y grado de
madurez; evitando daño mecánico por sobrepeso o
fricción. Estos alimentos eslán separados de los
abarrotes y lácteos tipo UHT.

C

l<l'1
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Var¡able Nivel de Cumplimiento

El pre-al¡stamiento de alimentos se reali¿a aplicando los pasos de: selección. clasifcación, higienlzación, pelado, corte o picado, pesado
de los alimentos. Las frutas, verduras. enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y deslnfectados previo a Ia preparación.

Se implemenia la clasificación de lás tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procescs cle pr+alistámlento y
preparación de aiimentos.

úü
NA

Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivél de Cumplimlento

38

lmplementa el "lnstructivo preparación de
alimentos". publicado en el SG de la páglna web de
la SDIS.

Realiza proceso de descongelación de productos
cárnicos según lo estipu¡ado en anexo técnico (en
refrigeración y no a chorro de agua. canecas con
agua o somelidos a proceso de cocción).

É ü ü
39

Las ensaladas y pcstres que contienen fruta picada
son cortadas y picadas el mlsmo día de suministro.

La adición de azúcar para los jugos y sorbetes se
real¡za máx¡mo med¡a hora antes del servido y no
se lncorpora bloques de htelo o bolsas de leche
co¡geladas al jugo.

C

ñ7
I lt ü ü

N¡vel de Cumpl¡m¡ento

40

Se garanti¿a las temperaturas de refrigeraclón (entre 2 a 4 "C +|2'C) y para preparaciones con proceso de .occlón se garantiza
temperatura mayor a 65"C, desde el jnicio hasta el flnal del seruicio. Se realiza toma de temDeraturas de cada preparación ñinitro
veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparac¡ón del Día T1 'C f2"c

Sopa o Cazuela C/¡
il

Proteina

Ensalada o Verdura

Tubérculo o Plátano
L

Beb¡da de Fruta b)> €¡ t

Postre 8,ü 6,L

ú,m ü
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Variable Variable Nivel de Cumplimiento

Se asegura una presentación adecuada y
agradable de cada una de las preparaciones y se
realiza el seru¡do de lc a{imentos, teniendo en
cuenta los utensil¡os estañdarizados y en menaie
en buen estado, higienizado y seco con la entrega
de cuchara sopem, tenedor, cuchillo, cuóham de
postre {cuando se requiera) y seru¡lleta.

Los aderezos como yogur, crema de leche, leche
condensada. uvas pasas, queso (rallado o en
cubos) y he,ado que hacen parte de los postres a
base de frutas se adiciona en el momento del
servido, sobre Ia porción individual.

C

L¡]
NC

ü

42

Se garantiza a las personas beneficiarias ei total de
los componentes del menú en e{ momento de la
entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el
cicio de menús establecido. Adicio¡al se garantiza
que loda mujer que se encuentre en período de
gestación o lactancia hasta los doce meses, que
asista al Comedor Comunitario reciba un aporte
ad¡cional de leche de 200 cc o queso de 359.

c

l=71 ü ü

No se manlpüla ios alimentos directamente con las
ma1os. s:no cur el uso de Ltensilios conlo pirzas.
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se
hace uso de guantes desechables y los alimenlos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
esperá por más de c¡nco m¡nutos en la iínea de
seruido.

ñüü
44

Las características organoléptlcas de las
p:eparaciones (coior. sabor. aroma. consistencia)
son caracteristlcos en cada una de las
Dreparaciones Iistas para seruir

C
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Variables Nivel de Cumplimiénto

45
Se mantiene a disposición de las personas beneficiarias duraote el tiempo de servido. distribución y consumo. ires (3) recipientes con
especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y a1Í triturado. para ser adicionados por ias personas beneflciarlas de
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto. fecha de vencimiento y lote). ry ü

NA

46

Almacena las muestras diarias de alimentos
preparados de acuerdo con lo registrado en el
Formato Preparación de Alimentos y en los tiempos
establecidos en el anexo técnico-

CNCNAtrET
47

Permite la aplicac¡ón de pruebas nr¡crobiofóg¡cas
establecidas por la normativídad nacional y las
demás requeridas por la SDIS para los anáiisis a
ítem de ensayo de mater¡as primas, productos
term¡nados, superficies. frot¡s de manos de
personal manípulador de alimentos, agua de
consumo y otras pruebas microbiológicas que sean
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados.

Nüü
2.3tc\ )7a?6

Cumpie con los requisitos microbiológicos vigente:
de Ia normatividad nacional y los demás requeridos
por la SDiS para los análisis á item de ensayo de
materias primas, proCuctos terminados, supeñicies,
froiis de manos de personal manipulador de
alimentos, agua de consumo y tras pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autorizados.

Füü 49

lmplementa las acciones correctiva requeddas para
subsanar los hallazgos que se deriven de los
resultados no conformes de las pruebas
microbiológicas que sean tomadas por la SDIS o
por terceros autor¡zados por la SDIS

C NC N]A.t-t t§t
t-J La¿-)

Nivel de Cumpl¡miento

los ítems de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidem¡ológ¡co re¡ac¡onado @n posible contaminac¡ón alimentar¡a
lransm¡lida por alimentos - ETA.

N¡vél de Cumplimiento Variable

CNC r
Nivel de Cumplim¡ento

Aplica de manera permanenle los Éntroles de
calidad necesarios para ofrecer a los beneficiarios
alimentos ¡nocuos.

úüü 52

Garantiza ia aplicación de las Buenas Prácticas de
Manufactura - BPM en todos los procesos
realizados en el Comedor Comunitario, asi como la
aplicación de las normas de higiene. l¡mpieza y

des¡nfección para garantizar la inocuidad de Ios
alimentos.

C NC NA
r--fiNJ L-]

Nivel de Cumpl¡miénto

Variables

Va¡iable
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lmfqlementa el plan de capacitación continuo y permanente dlrigido al personal man¡putador de alimentos desde el momento de
a la e.,ecución del convenio. en coh€rencia con lo señalado en la Resolución 2674 de 2A13 y el anexo tecntco.

No Fecha lnducción /
Fecha Gapac¡tac¡ón

1 )? I oi t'7b7q
2 *Yorl¡é-¡-b ,ovéo-úq 72.) t>t l7Ü7t
3 Mr,rrr, rlel [tr]^ñtr. ,Srnrhrl , ZZ IOI IZDZI
4 ! r:le¡ d o rlr I ar:-rv^^oir M ¡rpr, rJ¿ . zz / ú\ l?ú7s
5

6

7 \
8

I \

LZ*LI)
l.lr(ilsDÉ-
ir r¡up, rzc,r \
d&)'n$fcr- ft/t?

m
C NA

El personal manipulador de alimentos cue¡ta con certificación médica en la cual conste Ia aptitud para manipular allmentos, expedida por
un médico que cuente con número de registro profesional; con vigenc¡a inferior a un (.1 ) año.

l,lombres y Apéltidos Manipuladoras{es) de Alimentos Fecha Certificado Méd¡co

1 l7l tz )ztr? L)

2 (rán(t\"€n Erlí lir,q r
T

{117-.. 'Zl lf»a t>fr2.Lt
3 Vorlcdr> §trr,-,r.¡ln 06 loa t>r¡>Lr
4 *JMr,uL d rI Co lq-r^\pv1 .<*, vr-\yz Z> toa Irñ u

Zntnd f ),fi). ¿+
6 E).rorn zr,rct e CQr¿orn¿chlr ) 7) )rfr rrn-)L.t
7 Anqnp- Fcrr{erhr f ñ.^.,Irn.\ 2ó f t¡ r)ú)L)
8 ir lTang onne{ f Nu*rr r-rs horJñ. ) }\ tast>v>L)
I

Éüü

mes de lnicio de ¡a operación y en adelante con una periodicidad bimestral y cuenta con ios sopo(es de la actividad.
dg avisos o advertenc¡as al personal man¡pulador que índiquen el proceso de lavado de manos, ubicadcs en seruicio

h-tot l>o75 ("r-ó)
Hon,6ruloclwcl'Zü ¡¡,"17 ano ?fr?4 Bcnetrr¿0rrl¿

consocializa elv beneficiarios Protocoloel Lavadode ManospeIsonal v Sistema Gestiónde ladedispuesto
primer

Soc¡alización:

área de consumo de alimenios y baños. Füü

Dispone de los muebles, equipos, ulens¡lios
menaje requeridos para la prestación del
en el Comsdor Comunilario conforme
especificac¡ones señaladas en el anexo técnico,
condiciones de buen estado y funcionamiento.

*tPara los participantes que
reeiban la entrega de al¡mentos para consumo
casa, se cuenta con la cant¡dad establecida
reclpienles hermét¡cos (Ocho (B) en total por
participante) y marcados de acuerdo con
establecido en el anexo tácn¡co

üF ü con un plan de rnantenimiento de
y correctivo que contenga como mínimo:

hojas de vida de cada uno de
donde se reflejen las caracteristicas

capacidad, fechas y descripción de

NC NA

F-.lllLr3
C

VaÍeble N¡vel de Cumplimiento

Nombres y Apéllidos Manípuladoras(es) de Alimentos

l

:

Variable Nivel de Cumplimiento

i

I

Variable N¡vel de Cumplimiento

Variable N¡vel de Cumpl¡miento Variable N¡ve¡ de Cumpl¡miento
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
04 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 123027-CCCP 08-012 MARIA PAZ 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 8290-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  
    
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

Variable:3 

Descripción: 04/02/2025- Aún se evidencia fuga o goteo 
de agua en el desagüe del lavamanos de accionamiento 
no manual en área de cocina, generando exceso de 
humedad, adicional, borde mesón de mampostería, 
presenta una baldosa desprendida, la cual se fija con 
cinta. Se realizo mantenimiento a bordes de ventana en 
área de lavado. 

Variable: 2 

Descripción; Unión piso – pared en área de 
almacenamiento de alimentos, se encuentra rota y 
deteriorada; manchas de oxido en el piso. 

 

 

 X  
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Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 

 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
04 

 
MES 

 
 02 

 
AÑO 

 
2025 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 123027-CCCP 08-012 MARIA PAZ 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 8290-2024 

TIPO DE VISITA:  
                                               Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Variable:12 
Descripción: No se implementa de forma adecuada el 
procedimiento Planificación Alimentaria, dado que, durante el 
servido, se agota la papa dorada, por lo que se debió 
procesar papa común, cocinar y luego dorar, con el fin de 
continuar el suministro. 

Variable: 32 
Descripción: No cuenta con el formato de control de entradas y 
salidas y el formato de recepción de alimentos, actualizados. No 
se evidencia remisión de yogurt (12 litros), y helado (3.4 kg), que 
están en almacenamiento. Por otro lado, 2 frascos de yogurt por 
4 litros, vencen el 07/02/2025, el cual no está proyectado para el 
gasto de la semana 2. 

 

 X  
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Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2024 

 
 

 

 
 
 
 
 

 
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 
Variable: 40 

Descripción: No se garantiza temperatura de seguridad 
para la papa sin cáscara dorada, en la primera toma, 
registra 59.7°C y para el queso 8.0°C. 

 
 

Variable: 46 

Descripción: La muestra de alimento preparado del 
03/02/2025, refiere sorbete de guanábana, pero el color 
de la muestra es verde-lechoso. 
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
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MENU SUMINISTRADO EN VISITA 

 

SEMANA N°:   2     MENÚ: 2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GRUPO 4: de 9 a 13 años 

 

 

 

 

GRUPO 5: mayores de 14 años 

 

 

 

Apoyo a la supervision 

 
ANDREA VARGAS LOZANO 

  

  
Nombres y Apellidos  

52202371 

  
Cédula de Ciudadanía 

  


	3fa86a1ba771a3dfe1fb8d7250a4a63ea99379cfea27b16f27c2014f41b05112.pdf
	CamScanner 29-04-2025 14.42
	3fa86a1ba771a3dfe1fb8d7250a4a63ea99379cfea27b16f27c2014f41b05112.pdf

